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Die kleine Weinfibel ...

ein Klappwerk des Verein fir Brauchtum und Dorf-
verschonerung flr ihren Streifzug durch die Forster
Weinlagen. Ideal zur Vertiefung und Erweiterung von
Wein-Fachwissen, Orientierung der Weinwander-
wege, Aufsuchen unserer Sehenswiurdigkeiten in der
Flur und im Weinort Forst.

Das Weinbaugebiet Pfalz

Die Pfalz, bekannt durch die Deutsche Weinstralle,
zahlreicher Winzerfeste und des geschlossenen Reb-
gurtels mit rd. 23.000 ha entlang des Pfalzer Waldes
(Haardtrand) reicht von Bockenheim im Norden, bis
nach Schweigen an der franzésischen Grenze.
Klimatisch begunstigt durch 1800 Sonnenstunden im
Jahr, ist die Pfalz ein Eldorado fiir den Weintouristen.

Forst, mit den besten Weinlagen der Pfalz, umge-
ben von weltbekannten Spitzenlagen wie zum Bei-
spiel Kirchenstlck, Freundstlick, Ungeheuer, Pech-
stein, Jesuitengarten Iadt seine Gaste zur Lagenwan-
derung mit den markanten Orten in unserer Flur ein.
Genielen der herrlichen Natur, die Aussicht in die
Rheinebene, zum Odenwald und Nordschwarzwald.
Erleben sie unser Kleinklima, die Weinberge mit den
vielseitigen Bodenbeschaffenheiten und unsere
Landschaftsstruktur. Uberall in der Gemarkung findet
man einladende Sitzgelegenheiten zum Ausruhen,
genielRen der Aussicht und fur einen kleinen Imbiss
mit einer Flasche gutem Forster Wein. Viel Spass!
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Pradikatswein

Anteil an der Gesamtproduktion deutscher Weine etwa 38%

Trochenbeerenauslese
Héchste Qualitatsstufe
Wein aus rosinenartig eingeschrumpften Trauben,
dadurch hohe Konzentration der Inhaltsstoffe
edelsliRe Spezialitat.

Eiswein
Raritat an Trauben, die in gefrorenem Zustand
gelesen und weiterverarbeitet werden.
Pikanter Wein mit konzentriertem StiRe- und Sauregehalt

Beerenauslese
Konzentrierte Weinspezialitat, edelstif®

Auslese
Besonders gehaltvoller Wein aus vollreifen Trauben

Spitlese
Gehaltvolle Weine, trocken ausgebaut mit meist hoherem
Alkoholgehalt als Kabinett, oft mit RestsiiRe angeboten

Kabinett
Individuell gemachte leichte Weine gehobenen Anspruchs,
in der Regel niedriger Alkogolgehalt

Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
Charakteristische und harmonische Weine
Nach Prifung und Erfiillung von Kriterien wie u.a. Gebiets- ggf.
Sortentyp wird die amtliche Prifnummer zuerkannt

Tafelwein/Landwein
Einfacher Wein, meist aus Verschnitt unterschiedlicher Sorten und
Herkiinfte. Beim Landwein ist regionale Herkunft festgelegt
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Hansel Fingerhut Brunnen

Die Flurwege und die Landschaft ani-
mieren geradezu zum Lagenwandern
oder Walking. Die Weinfibel ist ein
ideales Handout zum Vermitteln von
Wein-Fachwissen in Theorie und Praxis.

Riesling

Gilt als eine der edelsten Weinsorten
weltweit, meist mit pikanter Saure, dabei

rassig, mit Duft von Pfirsich, Apfel,
Grapefruit, Honig oder Rosen.

Weingut

Eugen Muller
Weinstrasse 34a
67147 FORST

Weingut

Heinrich Spindler
Weinstrasse 44
67147 FORST

Weingut Lindenhof
Eugen Spindler
Weinstrasse 55
67147 FORST

Weingut

Georg Mosbacher
Weinstrasse 27
67147 FORST

Weingut
Margarethenhof
Wiesenweg 4
67147 FORST

Gewiirztraminer

Weilte Bukettsorte mit Gewlrznote
und oft vermittelnder Rosenduft

Silvaner

Klassischer deutscher Weif3wein
angenehm unaufdringlich, aber nicht
profillos. Aromen von Stachelbeeren,
Birnen, Artischocken, Minze.

Forster Winzerverein eG.
Weinstrasse 71
67147 FORST

Weingut =
Acham Magin “";&}.“”’
Weinstrasse 67
67147 FORST

Weingut

Magin
Weinstrasse 87
67147 FORST

Weingut
Lucashof
Wiesenweg 1a
67147 FORST

Weingut

Werlé Erben
Weinstrasse 84
67147 FORST

Spatburgunder

Wichtigste rote Rebsorte. Je nach
Herkunft breites Spektrum von roten
Fruchtaromen, auch Leder, Rauch,
Vanille, gehaltvoll samtig bis Gerbstoff
betont.

WeiRburgunder

Fruchtig filigrane Art mit Aromen

von Ananas, Aprikose bisweilen auch
Nuss.
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Dornfelder

Farbkraftiger Wein mit Kirscharoma,
Brombeere, schwarze Johannisbeere,
aber auch Vanille, Butter, griine Paprika

Scheurebe
Bukettbetonte Rebsorte,
erinnert oft an schwarze Johannisbeere

Die bei den jeweiligen Sorten
genannten Aromen beschreiben
das mdgliche Geschmacks-
spektrum. Ausschlaggebend fur
das dominierende Aroma und
dessen Intensitat sind Herkunft,
Jahrgang und die Art des Ausbaus
der Weine.

P

Die vielseitigen Bodenverhalt-
nisse der Forster Weinlagen
zeigen in Verbindung mit dem
schonenden Ausbau interessante
Geschmacksvarianten von Frucht
und Mineralitat bei den Weinen.

Portugieser
Leichter Wein mit frischer Saure, haufig
als WeilRherbst ausgebaut. Fruchtaromen
von roten Johannisbeeren, Sauerkirsche,
Himbeere, schwarzem Pfeffer und
Wachholderbeeren.




Bewertung von Intensitat und Genuss, die ein
Schluck am Gaumen hinterlasst

Zugabe von Zucker oder Mostkonzentrat um
bei der Garung den Alkoholgehalt zu erhéhen

Appellation d"Origine Contrdlé- kontrollierte
Herkunftsbezeichnung fir franzésische Weine

Summe der Geschmackskomponenten

Verarbeitung des Traubengutes nach der Lese
zu Wein. WeiBweine werden heute meist in
Edelstahltanks ausgebaut, um die Reintonig-
keit der Sorte zu erhalten, Rotweine gerne im
Holzfass, um den Geschmack abzurunden.
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Entfernung von Trauben, um di K der
Pflanze zu konzentrieren

Rebsorten, die nur in ihrem Ursprungsgebiet
heimisch und nicht aus Kreuzung mit anderen
Sorten hervorgegangen sind.

Kleines Eichenholzfass (Inhalt ca. 225 Liter)
das durch Holzaromen den Stil und Charakter
eines Weines beeinflusst (zur voriiber-
gehenden Lagerung vorwiegend roter Weine)

(umgangssprachlich)
Unter Berticksichtigung 6kologischer

Richtlinien erzeugter Weine —y,.m A

Aus roten Trauben hell gekeltetér Weine.

Edelpilz bei hohem Reifegrad, der die Trauben-
haut perforiert. Dadurch verdunstet Wasser, was
eine hohe Konzentration des Mostes bewirkt.

Summe der Duftstoffe und Aromen eines
Weines.

Auszeichnung der deutschen Landwirtschafts-
gesellschaft (DLG) aufgrund der Durchfiihrung
eines erneuten Qualitatsprifverfahrens nach
Erfolg auf regionaler Ebene.

Qualitdtsschaumwein aus Spanien

Schaumwein aus der Champagne (Region
ostlich von Paris)

(franzosisch) Weingut

Bezeichnung fur Qualitdtsweine b.A. gehobener
Qualitat aus gebietstypischen Rebsorten

(franzdsisch) Gewachs, Bezeichnung fur eine
hochwertige Weinlage; auch an die Herkunft
gebundener Qualitatshinweis.

Komposition von Weinen verschiedener
Rebsorten oder Jahrgange

Entfernung von Garhefen mittels Einfrieren
des Hefedepots (bei der Sektherstellung)

Weinverkostung

Umflllen des Weines in eine Karaffe,Hl-Jlr_n
durch das Zuflihren von Sauerstoff die
Entfaltung der Aromen zu beglinstigen

Bodensatz - kann durch Dekantieren zuriick-
gehalten werden.

Aufgabe - Unterstiitzung wissenschaftlicher For-
schungsprojekte zum Einfluss moderaten Wein-
konsums auf die Gesundheit und Darstellung
der Forschungsergebnisse in Schriftenreihen
und Fortbildungsveranstaltungen fiir Mediziner.

Italienisch, Abkulrzung fir Denominazione die
Origine Controllata (Bezeichnung flr
kontrollierte Herkunft).

Zusatz einer Mischung aus Wein, Zucker oder
Most sowie ggf. Hefe um bei der Schaumwein-
bereitung die zweite Garung einzuleiten
(Fulldosage) bzw. die Geschmacksrichtung
festzulegen (Versanddosage).

Wein ohne schmeckbare Restsli3e, der
gesamte Zuckergehalt ist zu Alkohol vergoren

SAME T
Kleinste Einheit einer

zusammenhangenden Rebflache F'g‘:ste,Ungeheuer

Gesetzlich festgelegte regionale Bezeichnung
fur trockene Spitzenweine im Anbaugebiet Pfalz

Erntemenge - Angabe in Hektoliter pro Hektar

Wein aus geernteten Trauben des Erzeugers,
im eigenen Betrieb ausgebaut und abgefilllt.

Per Gesetz vorgegebene Angaben wie Anbau-
gebiet, Qualitatsstufe, amtliche Prifnummer,
Alkoholgehalt, Volumen, Abflller bzw. Erzeuger
sowie ggf. Angaben zu Jahrgang, Sorte und
Geschmack.

Nicht flichtige Inhaltsstoffe wie Zucker, Saure,
Tannine, Mineralstoffe, Phenole u.a.

Junger, noch nicht auf Flaschen gefiillter Wein.

Frischer, ungefilterter Wein im Garstadium,
dadurch Gehalt an Kohlensaure, Hefe, Frucht
und Traubenzucker.

Geschmacksnuance im Zuge des Alterungs-
prozesses eines Weines.

. der Traube entstehen kénnen. Wird im mensch-

Zweite Garung einer Schaumwein-/Sekther-
stellung in der Flasche (Champagnermethode)

Umwandlung von im Most vorhandenem
Zucker durch Hefen zu Alkohol und Kohlen-
saure. Dadurch wird der Most zu Wein.

Gerbsaure (Tannine) die bei der (Maische-)
Garung bei Rotweinen aus den Feststoffen
geldst wird, geschmacklich bei jungen Weinen
oft als Bitterton (adstringierend), der bei reifen
Weinen positiv zur Komplexitat beitragt.

Mischung von Wein und Mineralwasser
(auch Schorle)

Franzésische Bezeichnung fir Spitzenweine

Bezeichnung fiir trockene Spitzenweine

Entspricht der Erzeugerabfillung mit den
Zusatzkriterien Bewirtschaftungsdauer und
Qualifikation des Winzers.

Bezeichnung fur den “Hauswein” eines
Winzerbetriebs oder fur Sonderabfiillungen
im Auftrag einzelner Abnehmer.

Mikroorganismen, die die Garung vom Wein
einleiten

Zahlt zu den biogenen Organismen Aminen,
die aus Eiweilbestandteilen (Aminosauren)

lichen Organismus durch Enzyme abgebaut,
individuelle Unvertraglichkeit ist selten, aber
moglich.

Jahr, in dem die Trauben eines Weines

gewachsen sind. m

Ummantelung des Flaschenkopfes aus
Kunststoff oder Metall. J

Verarbeitungsbetrieb, der zugekauftes
Traubengut oder Weine abfillt und in den
Verkehr bringt.
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Das Pressen der Trauben zur Gewinnung des
Traubenmostes.

Zylindrischer Verschluss aus der Rinde der
Korkeiche, als Alternativen auch gebrauchlich:
Kronkorken, Schraubverschliisse und dem
Korken in der Form nachempfundene Kunst-
stoffverschllisse sowie Glasverschliisse mit
Dichtlippe.

Masse aus Traubenschalen und -kernen.

Bei Rotweinen in der Regel auch mit Stielen,
zur héheren Gerbstoffausbeute bei Vergarung
des Mostes auf der Maische.

Verfahren, um durch Temperatursteuerung
den Farbstoff aus den roten Trauben zeit-
sparend zu Iésen.

FUr die unterschiedlichen Qualitatsstufen
geforderter Reifegrad des Traubenmostes.

Saft aus frisch gepressten Trauben

MaR fiir den naturlichen Zuckergehalt in
den Trauben bzw. im frisch gepressten
Most (MaReinheit Grad-Oechsle).

Verfahren zur “Verdichtung” des Mostes z.B.
Durch Entzug des Wasseranteils.

Kohlesaure-Perlen eines Weines oder Sektes.

(franzdsisch) Aufgerauter Punkt in einem
Sektglas, von dem die Kohlensaureperlen
aufsteigen.

Rebsorte, die aus der Kreuzung zweier oder
mehrerer Sorten entstanden sind.

MaReinheit zur Bestimmung des Most-
gewichtes (Zuckergehalt).

Wissenschaft der Weinerzeugung und der
kellertechnischen Verfahren.

Weinhandlung (auch Vinothek) meist mit
Verkostungsmdglichkeit

Reaktion eines Weines auf den Kontakt mit
Sauerstoff (vgl. Firne).

Mit Kohlesaure angereicherter Wein
(franz. Pétillant, ital. Frizzante).

Besonders in Schalen und Kernen von
Trauben enthaltene Kohlenwasserstoff-
verbindungen, denen eine gesundheits-
férdernde Wirkung nachgesagt wird.

Sammelbegriff fiir die Burgundersorten
Spatburgunder - Pinot Noir

Grauer Burgunder - Pinot Gris

ital. Pinot Grigio

Italienische Rebsorte, als Bezeichnung fiir
Perlwein verbreitet.

Forster Ungeheuer

Gute eines Weines, nach Kriterien, die lander-
und regionsspezifisch offiziell festgelegt sind.
In Deutschland ist die “Qualitat im Glas” maf-
geblich. Daneben existieren eine Vielzahl von
Qualitatsaussagen, die auf Selbstverpflich-
tungen von Erzeugerzusammenschlissen
basieren.

Durch moglichst wenig Sauerstoffkontakt bei
der Weinbereitung sollen Trauben- und Frucht-
aromen im hochstmaoglichen Mal erhalten
bleiben.

In Portugal und Spanien gebrauchliche Bezeich-
nung fir Weine langerer Fass- bzw. Flaschen-
lagerzeit zur Férderung der Reife und Qualitat.

Verbleibender Gehalt an unvergorenem Frucht-
zucker im fertigen Wein.

Aus roten Trauben mit dem Ziel erzeugt, durch
rasches Abpressen und Verarbeiten nur wenig
roten Farbstoff in den Wein gelangen zu lassen.

Holzgestell das bei der Herstellung von
Schaumwein/Sekt zum “Abrtteln” der Hefe
verwendet wird.

Konservierungsmittel zum Schutz vor
Bakterien. Heute durch hygienische Keller-
technik in der Anwendung sehr reduziert.

Qualitatsschaumwein mit natirlicher Kohlen-
saure aus der zweiten alkoholischen Garung.

Qualitatskonzept fir trockene Weine gebiets-
typischer Sorten im Spitzenweinsegment.

Weinfachmann/frau, Weinkellner/in in der
Gastronomie.

auch Besenwirtschaft - Jahreszeitlich einge-
schrankter Ausschank von Weinen eines
Winzerbetriebes.

Sterilisierter Traubenmost, der einem Wein
gleicher Sorte nach Vergarung zur Aspragung
der Restslifte zugesetzt werden kann.

WeiRweine, die nach Absetzen der Hefe direkt
vom Hefelager gefiillt werden, leichter Hefe-
geschmack und Kohlensauregehalt.

Im Wein enthaltene Gerbstoffe mit adstrin-
gierender Wirkung, bei reifen Tanninen
angenehmer Geschmackseindruck.

“Schmeckbare Herkunft” des Weines mit den
Komponenten Klima und Bodentyp.

Ausgepresste Trauben, Basis fiir Spirituosen
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junge leichte Weilweine
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Rosé und Weilherbst
jugendliche leichte Rotweine
reife gehaltvolle Rotweine
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(Weinbau) berufsstandige Dachorganisationen
in den einzelnen Weinanbaugebieten sowie

Zusammenschlisse mit thematischer oder
qualitétsorientierter Ausrichtung (z.B. Barrique-
Forum, Ecovin, Pro Riesling, VDP).

Wein aus mehreren Traubensorten oder
Jahrgangen (vgl.- Cuvée).

Weinherstellung

Weinhandlung

Auskristrallisierte Weinsaure, tritt bei exakt-
reichen Weinen als natirliche Ablage in der
Flasche oder am Korken auf- kein Weinfehler.

Roséwein aus nur einer Traubensorte
hergestellt, mindestens Qualitatswein

Produktions- und Vermarktungsgemeinschaft
von Weinerzeugern.

Weinsprache

Elegant feiner filigraner Wein

Erdig “gewlinschter’
und Geschmack

denton in Geruch

Flach unspezifisch, Mangel an S&ure und
Fruchtnoten

FrUChtig je nach Sorte von unterschied-
lichen Fruchtaromen gepragt

Gehaltvoll aucn fiillig oder korper-

reich opulenter Wein mit wahrnehmbarem
Alkoholgehalt

Harmonisch wein mit balanciertem

Verhaltnis von Geschmackskomponenten
wie Weinsaure RestsliRe, Alkohol und Extrakt

Ko rperreich Bezeichnung fiir vollen

aromatischen Wein

Mineralische Note von Bodenver-

haltnissen bestimmter Ton in der Weinaromatik

Nase Bezeichnung fiir (intensiven) Duft
des Weines

Nerwg Wechselspiel von Saure und Wahr-
nehmung von mineralischen Komponenten
und Extrakt

Schlank zar, nicht aufdringlich

Splel schéner geschmacklicher Dialog der
Aromenkomponenten

VegetatiV pfianzliche Eindriicke in Duft

und Geschmack

Wi IZ1Q unverwechselbare pikante Note
von Gewlirzaromen

Uberreicht durch:

lieblich/mild >50
>45 suB/edelsiiB 50

45
40  halbtrocken 33-50
35
18-45 lieblich/mild
30
25
20
trocken 17-35
15
9-18 halbtrocken 10 extra trocken 12-20
<9 trocken brut <15
5 extra brut <6

brut nature <3

Wein bietet die nuancenreichste Erganzung
einer Speisenfolge. Die Zuordnung von Wein
und Speisen folgt keinen starren Regeln, aber
grundsatzlich gilt, durch harmonische Kombina-
tion Wein und Speise in Einklang zu bringen.

Beispielhafte Zuordnung
von gangigen Weinen
und Gerichten:

mediterran

Leicht
Nudeln
Auflaufe

Wesentliche Bedeutung kommt dabei der Zu-
bereitung der Sof3en zu, deren Auspragung auch
darliber bestimmt, ob man eher zu einem tro-
ckenen oder halbtrockenen Wein greifen sollte

Ente, Gans
Rind, Wild
Fettarmer Kase
wirziger Kase

Silvaner
WeiRburgunder
Riesling

Grauburgunder
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WeiBherbst
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Portugieser
Dornfelder

Spatburgunder

H Fischgerichte

® Trocken @® @ Halbtrocken

DKabinett

.QbA oder Kabinett . Spatlese




